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/ - Commedia dell’ Arte

7. UM ERSTEN MAL IN NURNBERG SEIT 1986 -
P1zzA AUS DEM HOLZOFEN
SPEISEN UND GETRANKEKARTE
WARME KUCHE UND PI1ZZA 11:00 BIS 22:00
DIENSTAG RUHETAG



>>ANTIPASTI<<
PIZZAPANE 4,50

KNOBLAUCH / OREGANO / OLIVENOL

BURRATINA CAPRESE 13,50

BURRATAKASE/KIRSCHTOMATEN/OREGANO/OLIVENOL

BRUSCHETTA CLASSICA 7,50

GEROSTETE BROT-SCHEIBEN/MARINIERTE TOMATEN/
KNOBLAUCH/OREGANO

CROSTINO MISTO 11,50

VERSCHIDENE BRUSCHETTA NACH ART DEN CHEF

AUSTERNPILZE GEGRILLTE 16

AUSTERNPILZE / KNOBLAUCH / RUCOLA / PARMESAN /
OLIVENOL / PETERSILIE

CARPACCIO DI MANZO 16,50

RINDERFILETSCHEIBEN/RUCOLA/PARMESANSPLITTEN

OKTOPUS CARPACCIO 19,50
OKTOPUS/TOMATEN/SELLERIE/ROTE ZWIEBELN/
RUCOLA/ZITRONE

VITELLO TONNATO 17

ROSA GEGARTES KALBFLEISCH/ TUNFISCHMAYONAISE/
KAPERN

ANTIPASTO MIX 18,50

VERSCHIDENE GEMUSE NACH ART DEN CHEFS

IA
COMMEDIA

PIZZERIA-RESTAURANT

>>INSALATE<<
SALAT MIX 8/ 1

GEMISCHTER SALAT/GURKEN / KAROTTEN/ TOMATEN

MITTEL / GROR

INSALATA PRIMAVERA 1/ 15

SALAT MIT MOZZARELLA/TUNFISCH/ZWIEBELN/OLIVEN

INSALATA ITALIA m/ 15
VORDERSCHINKEN / EI / PEPERONT / OLIVEN /KASE /
ZWIEBELN

INSALATA SCAMPI 13/ 17

GEMISCHTER SALAT/GURKEN/KAROTTEN/
GEBRATENE SCAMPI

INSALATA MANZO 14 /18

GEMISCHTER SALAT/GURKEN/KAROTTEN/

RINDERSTREIFEN/KIRSCHTOMATEN/PARMESANSPLITTER

ARLECCHINO 1/ 15

GEMISCHTER SALAT/ GURKEN/ KAROTTEN/ FETAKASE/
ROTE ZWIEBELN/ MAIS / OLIVEN

>>PASTA<<
PAPPARDELLE TOSCANO 2.0 19

RINDERSTREIFEN/ STEINPILZEN / BRATENSUD /TOMATENSOGE

TAGLIATELLE BOLOGNESE 13

HAUSGEMACHTE RAGU (RIND)

GNOCCHI PESTO E BURRATA 15

BASILIKUMPESTO / BURRATACREME / PINIENKERNE

LASAGNE 14,50

RIND RAGU/MOZZARELLA/BESCHAMELLASOGE

RIGATONI AL FORNO 14

RIND RAGU / MOZZARELLA / SAHNE / EI

SPAGHETTI AGLIO EOLIO 13

KNOBLAUCH/OLIVENOL/PETERSILIE (SCHARF)

LINGUINE SCAMPI 18

KIRSCHTOMATEN/SCAMPI/SCAMPI BISQUE/PETERSILIE

LINGUINE PESCATORA 19

SCAMPI BISQUE/MIESMUSCHELN/VENUSMUSCHELN/
CALAMARI/GARNELEN

TAGLIATELLE SALMONE 17

LACHS/LACHSSUD/SHANE/TOMATENSOGE/SPINAT

RAVIOLI BURRO E SALVIA 13

GEFULLTE RAVIOLI MIT RICOTTA E SPINACI/
BUTTER-SALBAI-SOGE

>>CARNE<<
SCALOPPINA AL VINO / FUNGHI 26

KALBSRUCKEN-SCHEIBEN/ WEIBWEINSORE ODER PILZENSOGE

SALTINBOCCA ALLA ROMANA 28

KALBSRUCKEN-SCHEIBEN/PARMASCHINKEN/SALBAI

BISTECCA ALLA GRIGLIA 31

KALBSRUCKEN-SCHEIBEN/PARMASCHINKEN/SALBAI
(Inklusive Balilagen des Tages)

>>PESCE<<
SALMONE ALLA GRIGLIA 26

NORWEGISCHER LACHS vVOM GRILL

SCAMPI ALL’AGLIO 28,90

RIESENGARENLEN/KNOBLAUCHSORE/KIRSCHTOMATEN

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA 23,50

GEGRILLTE CALAMARETTI / PETERSILIE / KNOBLAUCH

(Inklusive Balilagen des Tages)

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet ihr auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. Alle Preise inkl. gesezlicher Mehrwertsteuer. Alle Gerichte kénnen Spuren
von Gluten (A), Eiern (C), und Laktose (G) enthalten.



>>sPIZ7A<<
MARGHERITA 10
TOMATENSORE/KASE/

NAPOLI 12,50

TOMATENSAUCE/KASE/SARDELLEN/OLIVEN

REGINA 14

TOMATENSORE/MOZZARELLA /PILZEN/SCHINKEN

QUATRO STAGIONI 15

TOMATENSORE/KASE/SCHINKEN/ARTISCHOCKEN/SARDELLE

CALZONE CLASSIC 14

TOMATENSORE/KASE/SALAMI/SCHINKEN/PILZE

VERDI 14

TOMATENSAUCE/ KASE/ SPINAT/ EI

ROMEO E GIULIETTA 13

TOMATENSAUCE/ KASE/ BASILIKUM

FIGARO 14,50

TOMATENSAUCE/KASE/SPINAT/ARTISCHOCKEN/OLIVEN

TONNO 14,50

TOMATENSAUCE/KASE/TUNFISCH

PICCANTE 13,50

TOMATENSAUCE/KASE/SALAMI/ CHILLIES

ANANAS 14

TOMATENSAUCE/KASE/SCHINKEN/ANANAS

VENEZIA 15,50

TOMATENSAUCE/KASE/MEERESFRUCHTEN

LA COMMEDIA 16
TOMATENSAUCE/KASE/SCHINKEN/FUNGHI/ARTISCHOCKEN
/SALAMI/PAPRIKA/OLIVEN

GAMBERETTTI 17

KASE /FRISCHEN TOMATEN/ GARNELEN/ KNOBLAUCH

VEGETARIA 15,50

TOMATENSAUCE/KASE/ MIX GEMUSE

QUATTRO FORMAGGI  15.50

TOMATENSAUCE /KASE/VIER KASESORTEN

PI1Z7ZA EXTRA 21
/WEI VERSCHIDENE HALFTEN STANDARD-PI1ZZA
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I Alternative auch BIO Dinkel-Teig (€4) oder Glutenfreier Teig l
(€2,50) |
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>>PIZ7 A<<
CAPRESE 15,50

TOMATENSORE/ MOZZARELLA/ TOMATENSCHEIBEN/
BASILIKUM

INVERNO 15,50

TOMATENSOBE/SPINAT/PECORINO/ GORGONZOLA

ESTATE 16

TOMATENSORBE/MOZZARELLA/AUBERGINEN ZUCCHINI/
Rucora

AUTUNNO 16

TOMATENSOGBE/MOZZARELLA/AUSTERNPILZE/RUCOLA/
KNOBLAUCH

TOSCANO 16,50

TOMATENSOGE/MOZZARELLA/STEINPILZEN/RUCOLA/
PARMESAN

LICHT 10

FRISCHEN TOMATEN/OREGANO/BASILIKUM/
KNOBLAUCH

PARMA 17

TOMATENSOBE/MOZZARELLA/RUCOLA/PARMASCHINKEN
/PARMESAN

TRICOLORE 17
TOMATENSOGE/BUFFELMOZZARELLA/KIRSCHTOMATEN/
BASILIKUM-PESTO

CONTADINA 16,50

TOMATENSOGE/KASE/SPIANATA PICCANTE/SCAMORZA

BERGAMO 17,50

TOMATENSOGBE/MOZZARELLA/AUSTERNPILZE/
ARTISCHOCKEN/SPIANATA/SARDELLEN/GORGONZOLA

BIO-DINKEL-VEGETARINA 20
TOMATENSOBE/MOZZARELLA/VERSCHIDENE GEMUSE

BACIO PROIBITO 17,50

TOMATENSORE/MOZZARELLA/SPIANATA
PICCANTE/ZWIEBELN/ GORGONZOLA

Zusitze zum Standard WCI‘dCI‘l extra berechnet

-MOZZARELLA, GORGONZOLA, SCAMORZA € 3,00
-TUNFISCH, MEERESFRUCHTE € 3,50
-VORDERSCHINKEN, SALAMI, SCHARFE SALAMI € 3,00
-KASE, RucoLA, KIRSCHTOMATEN, FUNGHI € 2,50
-PARMESANSPLITTER € 3,00
-PARMASCHINKEN € 3,50

a

-JEDER ANDERE ZUSATZ 1,50
-KNOBLAUCH € 1,50



APEROL SPRITZ

APEROL / PROSECCO / SODA /| ORANGE
8

CAMPARI SPRITZ

CAMPARI / PROSECCO /SODA /ORANGE

>>APERITIVO<<

SARTI LEMON SPRITZ

SIZILIANISCHER BLUTORANGENLIKOR / BITTER

LEMON / LIMETTE / SODA
7

VENETO SPRITZ

non alcholic

CRODINO SPRITZ

CRODINO / SODA / ORANGE

8 APEROL / CHARDONNEY / SODA / OLIVE 550
LIMONCELLO SPRITZ ) SANBITTER SPRITZ
BELLINI SAN BITTER / SODA / ORANGE
LIMONCELLO / PROSECCO / SODA / ZITRONE PEIRSICH / PROSECCO 5,50
N sIC \ SECC )
—— >WEIN IN GLASS << >>NEGRONI<<
NEGRONI AMERICANO
White CAMPARI / ANTICA FORMULA / MALFY ~ CAMPARI / ANTICA FORMULA /
PINOT GRIGIO 0,25 7 GIN Sobpa
CANTINA REALE DELLE VENEZIE |/ VENETO 12 9
CHARDONEY 0:25 7 SBAGLIATO BULEVARDIER
FONTANA CANDIDA / VENETO CAMPARI / ANTICA FORMULA / CAMPARI / ANTICA FORMULA /
LUGANA 0,25 8 PROSECCO BURBON
SEI TERRE / LOMBARDIA
Red 10 13
CHIANTI 0,25 7,50 >>sBEER S<<
BORGHI D’ELSA / TOSCANA vom Fass
PRIMITIVO 0,2 8
MONTE PIETROSO / PUGLIA ’ W HOPFENGARTEN’PILS 0,4 1 5
MONTEPULCIANO 0,25 8,50 glo"/"” TORSCHMIED’S- DUNKEL 0,5 | 5
COLLE MORO / ABRUZZO W ORIGINAL NEUMARKTER HELL 051 5
Rose in Flasche
CHIARETTO ROSE 025 850 Glossnr NEUMARKTER HEFEWEIZEN HELL o5 5
MONTE PIETROSO / PUGLIA
Sekt W HELLES ALKOHOLFREI 0,5 | 5
PROSECCO 0,1 5,50 g[gss/n” WEIZEN ALKOHOLFREI 0,5 | 5
— >>SOFT DRINKS<< W COLAWEIZEN 0,5 1 5
S.PELLEGRINO 0,75 6,50 g‘loss/ﬂ” RADLER 05 1
ACQUA PANNA 0,75 6,50 ’ ’
SAFT. 0,2/0,4 3/6
APFEL/ JOHANNISBEERE(NEKTAR)/ MARACUJA S $SO T>>COCKTAILS<< 7C o
ESPRE MARTINI MAZCAL PALOMA
SCF[ORLE e . 072/074 2’80/5750 FRANGELICO / BORGHETTI KAFFELIKOR SAN COSME MAZCAL BLANCO /
APFEL/ JOHANNISBEERE/ MARACUJA / ESPRESSO/ VANILLE /KAFFEBOHNEN TONIC WATER GRAPEFRUIT / LIMETTE
COCA COLA ZERO 0,33 4,50 . 11
O.LIMO / COLA / Z. LIMO 0,4 4,50
O.LIMO/COLA / Z.LIMO oy 2,80 BASIL SMASH WHISKEY SOUR
MALFY GIN ORIGINALE / ZITRONE / WOODFORD RESERVE BOURBON/
SPEZI 0,2/0,4 2,80/4,80 LAUTERZUCKER / FRISCHER BASILIKUM EIWEIG/ ZITRONE/ LAUTERZUCKER
TAFFELWASSER 0,2/0,4 3/4 12 13
TONIC WATER 0,2 3 MOJITO PORNSTAR MARTINI

NORMAL/ BITTER LEMON

>>HAUSGEMACHTE LIMONADE<<
LIMONE 0,4 7

ELDER FLOWER/ ZITRONE /

LAUTERZUCKER/ SODA

PESCA 0,4 7
WEIGE PFIRSICH/ ORANGE/

BASILIKUM/ BITTER LEMON

PASSIONFRUCHT 0,4 7
PASSIONFRUCHT/ ZITRONE/

VANILLE/ SODA

HAVANA CLUB 3 ANOS/ MINZE
LIMETTE/ WEIGE ROHZUCKER
11

GIN TONIC
MALFY GIN ORIGINALE /
ACQUA TONIC
10
OLD FASHIONED

WOODFORD RESERVE BURBON/ ZUCKER/
ANGOSTURA BITTER/ ORANGE/ SODA
11

GALLIANO VANILLE/ VODKA/ LIMETTE/
PASSIONFRUCHT/ PROSECCOSHOT
12
APEROL SOUR
APEROL / ORANGE/ ZITRONE/
LAUTERZUCKER
10

DAQUIRI
HAVANA CLUB 3 ANOS/ LIMETTE/
LAUTERZUCKER
10

NOTE FOR ALLERGEN SENSITIVE INDIVIDUALS: WHITE WINE/ RED WINE/ SPARKLING WINE/ CHAMPAGNE/ PROSECCO CONTAIN SILPHITES AND SULFUR DIOXIDE.



